
GOLDEN HOUR (4–6PM)

Oysters & Champagne         .        .        .        .        .        .        .        .        .        .   29

Burger & Burgundy    .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .   34

Escargot & Piquepoul         .        .        .        .        .        .        .        .        .        .   29

Beggar’s Banquet (Btl Champagne, Oysters, Steak Tartare, Frites)   .       .       .  125

PETIT

Oysters      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  MP

Olives        .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    8

Zucchini flower, goats cheese, ratatouille     .       .       .       .       .       .       .    7

Soupe à l’Oignon        .       .       .       .       .       .       .       .       .       .     6 / 16 

HORS D’OEUVRES

Steak Tartare      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .   19

San Daniele Prosciutto       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .   14

Chicken Liver Parfait  .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    14

Burrata, stone fruit, green olive        .       .       .       .       .       .       .       .   19

Cured Salmon Roulade, purple daikon, crème fraîche, horseradish        .        .    22

Baby leeks vinaigrette, black truffle and hazelnut pesto        .        .        .        .    18

Moules Marinière, Portarlington mussels, shallots, garlic, white wine, cream 25

Lamb Sweetbreads, iceberg, fine herb, tartare    .       .       .       .       .       .    19

Escargot de Bourgogne, snails, garlic, pastisse butter    .       .       .       .       .   20

LE PLAT PRINCIPAL

Duck Frites, Great Ocean Ducks, Port Campbell    .       .       .       .       .       .   44

MGX Burger, cheese, bacon, famous sauce, frites   .       .       .       .       .       .    27

Gnocchi Parisienne, comté gruyère, pickled onion, parsley    .       .       .       .    27

Grilled Yellow Fin Tuna Niçoise Salad  .       .       .       .       .       .       .       .   35 

Lamb Rump, vegetable provençal, Western District Lamb     .       .       .       .   36

Flank Steak, 220g Southern Ranges Score 4, VIC   .       .       .       .       .       .   35

Filet de Boeuf, 220g, Southern Ranges Score 2, VIC       .       .       .       .       .  42

Dry aged Sirloin on the Bone, 600g, O’Connor, Gippsland—for two        .       .  99

All steaks served with frites and choice of sauce.

LES GARNITURES

Salade verte, Sautéed spinach, Pomme purée, Haricot verts, Pomme frites      .    8

Additional Sauces (Béarnaise, Poivre, Bordelaise, Beurre persille)   .       .       .     4

All bills will incur a 10 per cent surcharge on Sundays.



SHOULD I STAY OR SHOULD I GAUX?

DESSERT

Creme Brûlée                                                                                15

Pot de crème au chocolat                                                                  15

Nougat parfait glace, dried cherry, fennel sable                                        16

Soufflé du Jour                                                                               17

Sorbet                                                                                         12

1/2 dozen mini Madeleines                                                                 12

FROMAGE

Coulommiers                                                                                     14

Bleu d’Auvergne                                                                                  14

Le Secret de Compostelle                                                                        14

Delice des Deux                                                                                   14

DESSERT WINE

2013 Les Lions de Suduiraut Sauternes (Bordeaux, France) SEMILLON, SAUVINGNON BLANC               16

2018 Brachetto d'Acqui DOCG (Piedmont, Italy) BRACHETTO                                             14

FORTIFIED

2018 Romate Perdido (Jerez, Spain) FINO EN RAMA                                                   15

NV Niepoort Ruby (Portugal) PORT                                                              15

2015 Mas Amiel (Maury, France) GRENACHE                                                               18

1969 Domaine La Sobilane Rivesaltes (Languedoc, France)  
GRENACHE NOIR, GRENACHE BLANC, GRENACHE GRIS, MACCABEO                                            40

All bills will incur a 10 per cent surcharge on Sundays 



GOLDEN HOUR (12AM TIL CLOSE)

Oysters & Champagne         .        .        .        .        .        .        .        .        .        .   29

Burger & Burgundy    .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .   34

Escargot & Piquepoul  .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .   29

Beggar’s Banquet (Btl Champagne, Oysters, Steak Tartare, Frites)   .       .       .  125

LA NUIT

Oysters      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  MP

Olives        .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    9

Steak Tartare      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .   21

Soupe à l’Oignon        .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      7 / 17 

San Daniele Prosciutto       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .   16

Chicken Liver Parfait  .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    16

Escargot de Bourgogne, snails, garlic, pastisse butter    .       .       .       .       .    22

Moules Marinière, Portarlington mussels, shallots, garlic, white wine, cream 27

MGX Burger, cheese, bacon, famous sauce, frites   .       .       .       .       .       .   30

Goujon de poisson en sandwich, sauce verte, gaufrette, citron grille      .       .   20

Flank Steak, 220g Southern Ranges Score 4, Victoria    .       .       .       .       .   38

LES GARNITURES

Salade verte        .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    9

Pomme purée    .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    9

Pomme frites     .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    9

Additional sauces (Béarnaise, Poivre)   .       .       .       .       .       .       .       .     4

DESSERTS

Creme Brûlée      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    17

Pot de crème au chocolat      .       .       .       .       .       .       .       .       .    17

Sorbet        .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    15

FROMAGE

Coulommiers     .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .   16

Bleu d’Auvergne         .        .        .        .        .        .        .        .        .        .        .    16

Le Secret de Compostelle     .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    16

Delice des Deux  .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    16

All bills will incur a 10 per cent surcharge on Sundays .
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